AKTUCL

Comptoir NOTICE D’UTILISATION
des bons espaces

Food Equipment

Cooking soupe visio | Réf. 273600

COMPOSITION

1 Plaque cooking soupe

1 Bol en verre 12L

1 Double paroi en verre pour une
isolation parfaite (reste froide)

1 Poignée amovible

1 Couvercle

Fonction
Présentation de soupe, maintien a tempé-
rature de soupe/purée/légumes/risotto...

Finition
Inox et verre
Contenance

12L (remplissage a 8 L recommandé pour
1’esthétique)

Poids
13 kg

Dimensions
450 x P 360x H 385 mm

FONCTIONNEMENT

- Mettre 1’appareil sous tension grace a
1’interrupteur,

- Choisir la température a 1’aide des bou- IHG FED
tons préréglés (vous reporter au schéma
ci-contre),

- Bol lavable en machine.

Poignée amovible

: Couvercle transparent
escamotable

C : Bol en verre lavable en
machine

: Capteur de présence

Interrupteur Marche/Arrét

Indicateur plaque chaude

Position 80/90° C

Position 55/65° C

Indicateur de mise sous

tension
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