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NOTICE D’UTILISATION
Food Equipment

COMPOSITION
1 Protecteur de lame
1 Affûteur
1 Chariot avec protection plexi
1 Lame de 275 cm

Fonction 
Trancheur

Finition 
Inox

Puissance 
2 kW - 220 V
Équipé d’une prise 16 A monophasée

Poids
10 kg

Réglage
Coupe de 0 - 15 mm

FONCTIONNEMENT

Désinfecter la lame avant utilisation. Ne pas mettre les 
doigts vers la lame pendant l’utilisation de l’appareil.

 - Placer la viande sur le plateau B,
 - Bloquer celle-ci avec la poignée A,
 - Régler l’épaisseur des tranches voulues avec le régulateur C,
 - Mettre l’interrupteur en position 1 (marche),
 - Coulisser le plateau d’avant en arrière pour couper les tranches.

Réglage de coupe de 0 à 15 mm.
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